LA SUITE

RISTORANTE
PIZZERIA
GUSTO ED ATMOSFERA

ANTIPASTI PRIMI PIATTI

SEDANO RAPA veGay €15

Millefoglie di sedano rapa,
un’idea tutta vegana

SELEZIONE DI :
FORMAGGI| E LOMBETTO 5 -
DELLE DOLOMITI

Selezione di formaggi e
lombetto affumicato al
miele con confettura
senapata

ORZOTTO DI CAMPO veacay
Orzo risottato alle erbe e

fiori di campo con

formaggio Blu di Capra

€17

VELLUTATA DEL GIORNO ¢,

Un'idea leggera dello chef veGay

CAZUNZIEI DELLA €15
TRADIZIONE

| nostri ravioli tirati a mano alle

rape rosse, saltati al burro di

malga e ricotta affumicata

CARPACCIO DI MANZO €1

Manzo marinato alle erbe di
montagna essenza di pino mugo,
cappuccio viola

LA NOSTRA PAPPARDELLA «¢v7

di pasta fresca con ragu di
selvaggina e funghi Porcini

TARTARE DI MANZO €7

leggermente candita con crema di
senape, burro alle erbe e crostini di
puccia, acciughe e capperi

PACCHERO DA SCARPETTA <15

alla crema di pomodoro e vEGGY
Burrata DOP

IL NOSTRO GIARDINO €16
Champignon gratinati al

Pastin di montagna su letto

di muschio al prezzemolo

SECONDI INSALATE €1s

=/

CONTROFILETTO €27
DI CERVO

Selezione di cervo con
polenta e capuccio rosso

GUANCETTA DI MANZO €26

Selezine di Guancetta di
manzo brasata a bassa
temperatura con finferli su
polentina morbida

BISTECCA DI .. €18 CADORINA
CAVOLFIORE Misticanza, champignon, patate,
Cavolfiore al curry appena puccia al lardo e scaglie di
scottato e la sua crema con stravecchio
verdure grigliate
LA GRECA
TAGLIATA DI MANZO €24 DESSERT Insalata, feta, cipolla, cetriolo, olive
Tagliata di manzo black Angus con . L. verdi salsa allo jogurt greco
patate alle erbe di montagna Tiramisu €7
IL NOSTRO PANINO o Sorbetto fantasia di Giovanni €7 CAPRESE DI BUFALA
di Pastin di + . Bufala DOP, pomodorini, foglie di
180g di Pastin di montagna, Catalana suittosa ¢ basilico su letto di rucola
cappuccio rosso, finferli,
pancetta, formaggio e Semifreddo dello Chef ¢9
maionese al pino mugo con
chips dippers La Torta di Paola <5 Il nostro pane e servizio € 3

Il cliente e pregato di comunicare al personale di sala I'eventuale necessita di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima
dell'ordinazione. Durante le preparazioni in cucina non si possono escludere contaminazioni crociate. Pertanto, i nostri piatti possono contenere le seguenti
sostanze allergeniche, ai sensi del Reg. UE 1169/11. All'occorrenza, alcuni prodotti potrebbero essere sottoposti a processo di abbattimento.



